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KONIRNA ZIMNI ZAHRADA

Kapacita: 80 mist k sezeni | Kapacita: 12 mist k sezeni |
120 mist ke stani 20 mist ke stani
Na co se hodi: veéirky | oslavy | svatby | »,Genius loci. Kde Na co se hodi: komorni rodinné oslavy +Mékké svétlo klouze
prezentace | kurzy vareni kdysi znél klapot | meetingy | snidané | obédy | vedefe | po ¢erveni cihel a ¢as
kopyt, dnes zni Fizené degustace | porady se na chvili zpomali.”
Vybaveni: toskansky gril | velka gastro cinkot sklenek
panev | projektor | promitaci platno | a sy¢i maso Vybaveni: flipchart | Wi-Fi | TV
audio technika | klavir | Wi-Fi nad ohném.”

Cena za pronajem: prongjem je bezplatny
Cena za pronajem: prongjem je bezplatny pri minimalni Gtraté
pri minimalni utraté
15 000 K¢ v hlavni sezoné
70 000 Ké v hlavni sezoné 10 000 K¢ ve vedlejsi sezéné
50 000 K¢ ve vedlejsi sezoné

Strakonicka 948 /1, Praha-Smichov Strakonicka 948 /1, Praha-Smichov



VINOTEKA

Kapacita: 10 mist k sezeni

Na co se hodi: meetingy | firemni snidané
| obédy | veéere | prednasky | porady |
rizené degustace

Vybaveni: flipchart | Wi-Fi | TV

Cena za pronajem: pronajem je bezplatny
pfi minimalni utraté

8 000 K& v hlavni sezéné
5 000 K¢ ve vedlejsi sezéné

sTisice korkl
se chvéji pod
stropem a tise
éekaji, az k nim
pribude dalsi.”

Strakonicka 948 /1, Praha-Smichov

KAVARNA

Kapacita: max. 30 osob

Na co se hodi: svatebni obédy | rodinné
oslavy | prednasky | Fizené degustace |

Vybaveni: flipchart | Wi-Fi | TV

Cena za pronajem: pronajem je bezplatny
pFi minimalni utraté

30 000 Ké v hlavni sezéné
25 000 K¢ ve vedlejsi sezoné

,Dolce far niente.
Mezi éernobilymi
pribéhy italskych
ulic, vani kavy a
zpévem loskutaka.”

Strakonicka 948 /1, Praha-Smichov



TRZNICE

Kapacita: max. 120 osob

Na co se hodi: velké firemni vedirky |
svatby

Vybaveni: otevifena kuchyn | pizza pec na
ditevo | velka gastro panev | bar | Wi-Fi

Cena za pronajem: dle individualni
domluvy

,Dlouhé stoly,
Cerného drzé
sochy, houby
svitici pod
prosklenou
stfechou. Prosté
Trznice.”

Strakonicka 948 /1, Praha-Smichov

DVUR PRUHONICE

Kapacita: 30—50 osob

Na co se hodi: oslavy | svatby | neformalni
firemni obédy | veéere | meetingy |
porady | teambuildingy

Vybaveni: gril | velka gastro panev |
flipchart | Wi-Fi | TV

Cena za pronajem: prongjem je bezplatny
pri minimalni atraté

10 000 Ké v hlavni sezoné
10 000 K¢ ve vedlejsi sezoné

,Cesta z ruchu
mésta. Pod vrbou
na grilu zadinaji
pribéhy dlouhych
letnich veéerf.”

Kvétnové namésti 50, Prihonice



PODKROVi PRUHONICE

Kapacita: max. 30 osob

Na co se hodi: meetingy | porady | ,Nejlepsi napady
prezentace | pfednasky | Skoleni prichazi pod
stfechou. Obvlasté
Vybaveni: flipchart | Wi-Fi | dataprojektor | kdyz na dvore éeka
promitaci platno | audiotechnika grilovacka.”

Cena za pronajem: pronajem je bezplatny
pri minimalni utraté

10 000 Ké v hlavni sezéné
10 000 K¢ ve vedlejsi sezoné

Kvétnové namésti 50, Prihonice
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Spoleéné s mladym kreativnim “\Wbﬂdl vou konzumaci vin od italskych
micheliiskym $éfkuchafem Pasqualefa.. vmar"ﬁj ISich népoji. Ajpokud si chcete
Laerou jsme pripravili tfi nova menu . poskladaf veder podle svého, stadi vybirat
plna hra\I]ch predkrm, sezénni pletni nabidky.vin, aperitiv( i
zeleniny, Stavnatého masa z volnych ickych napoj.
chovi a dalsich italskych surovin. Kaz et
jidlo vznika z éerstvych ingrediencia s
respektem k tomu, co nam priroda
praveé nabizi.

menu a napojovych
U jsou uvedeny za osobu a véetné
DPH. K celkove fakture bude pripocitan
servishipoplatek ve vysi 10 %.

Sougasti kazdého menu je peéivoz ko
nasi vlastni pekarny podle origina’lnicf1 i
ranca.

receptur fimského. pekare Fabrizia F




PASQUALE LAERA
& CHIARA ABBONA

Pasquale Laera, michelinsky §éfkuchar, Chiara Abbona z piemontského Dogliani,
ktery s hravosti propojuje chuté rodné je jednou z vinarek, jejiz vina si muzete
Puglie a milovaného Piemontu, je vychutnat v napojovych baliécich i v

autorem nasich eventovych menu. darkovych kosich.



TRADIZIONALE
1490 K¢ | os.

PREDKRMY FORMOU BUFETU

Vybér italskych ovéich a kravskych syrl s

liskovymi ofisky z Piemontu

a salsou z hrusSek a fikd

Vybér italskych Sunek a salamu
s grissinami z nasi pekarny

Salat Caprese s mozzarellou a rajéaty
Zapecena brokolice s uzenou provolou

a kandovanym citronem
Cukety s ricottou
Mix bruschettek a cicchettek

PRVNi CHOD Z VELKE PANVE

(NA VYBER)
Rigatoni s ragu ze salsicci
Rigatoni s rajcaty

MASA NA GRILU

Marinovna veprova Etrusca

RYBY NA GRILU
Filet z tresky

PRILOHY

Varené plnéné brambory

s fontinou a éekankou
Sicilska zeleninova caponata
Pedivo z nasi pekarny

DEZERTY (2 KS | 0S.)

Mix italskych mini dezertd



SELEZIONE
1690 K¢ | os.

PREDKRMY FORMOU BUFETU
Vybér italskych ovéich a kravskych syrl s
liskovymi ofisky z Piemontu

a salsou z hrusSek a fikd

Vybér italskych Sunek a salamu

s grissinami z nasSi pekarny

Hovézi roastbeef

Toskansky salat Panzanella

Smazené cukety alla poverella

s matou a mandlovou omackou

Lilek a funghetto na rajéatech a bylinkach
Rizné druhy vajeénych omelet (frittata)
Morsky salat s chobotnici, bramborami a
kalamary

Salat z regionu Langhe s celerem,
orechy a syrem Bra

Mix bruschettek a cicchettek

PRVNi CHOD Z VELKE PANVE
(NA VYBER)

Rigatoni all’Amatriciana

s rajcaty a guanciale

Rigatoni all’Amatriciana

s morskymi plody

MASA NA GRILU

Hovézi vysoky rosténec

Mini burger z hovéziho masa s horgi¢nou
omackou a zelnym salatem

RYBY NA GRILU

Filet z morského vlka

Dusené mofskeé plody s opeéenym
chlebem

PRILOHY

Varené plnéné brambory (s fontinou a
éekankou, s houbami a gorgonzolou)
Sicilska zeleninova caponata

Pedivo z nasi pekarny

DEZERTY (2 KS | 0S.)

Mix italskych mini dezert(



PRESTIGE
1990 K¢ | os.

PREDKRMY FORMOU BUFETU
Vybér italskych ovéich a kravskych syra
s liskovymi oPiSky z Piemontu a salsou z
hrusek a fikd

Vybér italskych Sunek a salamu

s grissinami z nasSi pekarny

Hovézi roastbeef

Salat Caprese s mozzarellou a rajéaty
Smazené cukety alla poverella s matou a
mandlovou oméackou

Zapecena brokolice s uzenou provolou

a kandovanym citronem

Kvétak pecéeny v troubé se syrem
Castelmagno a pepifovou omackou

Lilek a funghetto na rajéatech a bylinkach
RGzné druhy vajeénych omelet (frittata)
Morsky salat s chobotnici, bramborami a
kalamary

Pstruhovy salat s rajcaty, bazalkou

a pistaciemi

Salat z regionu Langhe s celerem, offechy
a syrem Bra

PInény lilek

Mix bruschettek a cicchettek

PRVNI CHOD Z VELKE PANVE
(NA VYBER)

Rigatoni all’Amatriciana

s rajcaty a guanciale

Rizoto s morskymi plody,

citronem a petrzelkou

Safranové rizoto se salsicciou

MASA NA GRILU

Hovézi Fiorentina

Grilovana salsiccia

Pecéeny toskansky nizky rosténec

RYBY NA GRILU

Filet z morského vlka

Spiz s krevetami a chobotnici
Filety z prazmy pecené v papiloté

PRILOHY
Varené plnéné brambory (s fontinou a
éekankou, s houbami a gorgonzolou)
Sicilska zeleninova caponata

Pecené brambory

Pedivo z nasi pekarny

DEZERTY (3KS | 0S.)

Mix italskych mini dezertd



NAPOJE
COFFEE BREAK

NAPOJOVY BALICEK SEMPLICE
890Ké|os|4h

prosecco

jeden druh bilého vina

jeden druh éerveného vina

pivo

voda perliva, neperliva

domaci limonady

kava, Gaj

NAPOJOVY BALICEK MEDIO
990Ké|os|4h

prosecco

dva druhy bilého vina

dva druhy éerveného vina

pivo

voda perliva, neperliva

domaci limonady

kava, Gaj

NAPOJOVY BALICEK ESCLUSIVO
1100 K& | os | 4 h

franciacorta

tri druhy bilého vina

tri druhy ¢erveného vina

pivo

voda perliva, neperliva

nealko napoje

domaci limonady

kava, Gaj

COFFEE BREAK

590 Ké | os

kava, Gaj

pomerancovy fresh

voda perliva, neperliva

vybér bruschettek a cicchetek
vybér croissantu

cerstvé ovoce















EXTRA
SLUZBY

RIZENA DEGUSTACE VIN
Uvolnéna degustace pod taktovkou
naseho sommeliera, ktery vas béhem
hodinky provede svétem italskych vin,
prozradi vam spoustu zajimavosti a
ochutnate pét rliznych vzork(.

Délka: 60 min.
Pocet Uéastnikd (max.): 20
Cena: podle druhu vybranych vin

SEZNAMENI S VINY

Rychlé seznameni s viny, ktera budete
pit béhem vasi akce. Dozvite se z jakych
regionll pochazi, jaci vinaFi je vyrabi a
dals$i zajimavosti ze zakulisi.

Délka: 15 min.
Pocet ucastnikli (max.): bez omezeni
Cena: 1000 K¢ | 15 min.

KURZ VARENI

Zabavné zpestreni, které vasi akci doda
smrnc, a jeSté se spolu s nasimi pekaPri,
kuchafi ¢i cukrafi naucite zajimavé italské
recepty.

Délka kurzu: 60-180 min. podle druhu
Podet ucastniklG: max 20

Druhy kurzl: chleba, éerstva pasta,
pizza, dezerty

Cena: 1890 K¢ | os.

KRAJENI PORCHETTY

Toskanska porchetta, pomalu pecené
selatko s kfupavou kdréiékou pInéné
bylinkami, nenecha nikoho chladnym. A
co teprve, kdyz Stavnaté maso kraji pred
vaSima o¢ima.

Délka: 30 min.
Cena: 500 K¢ | 30 min. + to, co snite

PLNENi CANNOLI

Vezméte své hosty na Sicilii se symbolem
sicilské cukraFfiny — kFfupavymi
smazenymi trubickami cannoli, které
budeme béhem vasi akce plnit pfimo na
misté éerstvou ricottou.

Délka: 30 min.
Cena: 500 Ké | 30 min. + to, co snite

KVETINOVA VYZDOBA

A FLORISTICKE KURZY

Vyladte si akci do posledniho kvitku, podle
barvy Satll nevésty, podle nalady, nebo
jakkoliv chcete. Vedle kvétinové vyzdoby
podle vasich predstav muzete akci ozivit
floristickym kurzem.

Délka kurzu: 60 min.

Pocet Gcastnikd: max 20

Cena: podle narocnosti vyzdoby | druhu
kurzu
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OBLOZENA
PRKNA

Oblozena prkna a tacy plné Sunek, salami,
syrl a dalSich delikates z italskych farem
doplnéné éerstvym pecivem z nasi
pekarny.

FESTA TAGLIERE

4 400 K¢ | prkno pro cca 6-8 os
prosciutto crudo | prosciutto cotto |
rtzné druhy salamu | toskanska pastika
| kravské, ovéi a plisioveé syry | olivy |
rajéatka | piemontské liskové ofisky |
mostarda | Gerstvé a suSené ovoce |
pecivo

FESTA PIATTO

2 200 K¢ | tac pro cca 4-6 os
prosciutto crudo | prosciutto cotto |
rizné druhy salamu | toskanska pastika
| kravskeé, ovéi a plisiové syry | olivy |
rajcatka | piemontské liskové ofisky |
mostarda | Gerstvé a suSené ovoce |
peéivo



CICCHETTI
VENEZIANI

Cicchetti jsou malym gastronomickym
umeéleckym dilem, bez kterého by Benatky
nebyly Benatkami. Cicchetti a ,,ombra

de vin“ neboli sklenka vina, to je aperitiv
po benatsku. Cicchetti jsou obdobou
§panélskych tapas &i baskickych pintxos

a existuje nepreberné mnozstvi jejich
variant.

BOX A

650 K¢ | 16 ks

850 K¢ | 28 ks

prosciutto cotto, mozzarella a rajce |
salam, krémovy syr a okurka | tunakové
paté, vejce a Gervena cibule | rajéatove
pesto a kravsky syr

BOX B

650 K& | 16 ks

850 K¢ | 28 ks

mortadella, mozzarella a rajée | pikantni
salam, krémovy syr a okurka | marinovany
losos a krémovy syr | mozzarella,
bazalkové pesto a rajce



BRUSCHETTINI
CROSTINI

BRUSCHETTINI

950 K¢ | 32 ks

Krabice se étyPmi druhy oblozenych
bruschettek z naSeho éerstvé upeéeného
pediva.

BOX A
prosciutto cotto a artyéok | salam a olivy |
tunakoveé paté a porek | pesto a rajéatka

BOX B

mortadella a olivy Castelvetrano | pikantni
salam a grilované zampiony | marinovany
losos a krémovy syr | gorgonzola a datle

BOXD

krevety a wakame | celerova pomazanka
a citron | vajickova pomazanka a
konfitovana rajéatky | hraskova
pomazanka a prosciutto cotto

BOX E

pastrami a coleslaw | mortadella,
stracciatella a pistacie | tunakové paté,
kapary a karamelizovana cibule | rajéatka
a ¢ervena cibule

CROSTINI

750 Ké | 49 ks

Krabice se sedmi druhy malych italskych
jednohubek z naseho cerstvé upeceného
pediva.

BOX

gorgonzola | kravsky syr a hroznové
vino | anéovicky, konfitovana rajéatka a
kapary | paté z mortadelly a konfitovana
rajéatka | marinovany losos a krémovy
syr | mortadella, syr a éerstva rajéatka |
toskanska pastika a brusinky.



FESTA
DOLCE

Sladka krabicka se Sesti druhy klasickych
italskych mini zakusku vlastni vyroby.

BOX

28 ks | 1290 Ké

mandlové suSenky | ovocné koSicky |
pistaciové suSenky | cannoli s pistaciemi |
cannoli s éokoladou | bacio di dama
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3py-se heodklada do temného
otevira, sdili a vychutnava

Aliew ko8i. Kdo by nemel rad Italii? Italie
en, radost, a predevsim spousta
ot, které stoji za prozkoumani,
pe ve spolecnosti dalsiho labuznika.
:

edenacti rizné velkych kosi jsme
balili autentické chuté a viiné rGznych
Kouto apeninské‘ﬁo poloostrova. Naplnili
/ e je viny, syry, olivami a dalSimi

_’ likatesami, za kterymi se skryvaji
ibéhy skuteénych italskych rodin, jez je
vyrobily.

¥
Vybrat si mﬁ" ze dvou typu darkovych
kosu. KoSe podle hodnoty sestavujeme z
delikates vybranych nappié Italii, jejich *
sloZeni se muze lehce ménit, vzdy vsak
. odpovida uvedené hodnots. Regionalni
kose obsahuji peélivé vybrané speciality z
jednoho konkrétniho italského regionu. *

r/ A Italie v podobé darkového voucheru.

Nemuszete se rozhodnout? Darujte kousek

Obdarovany si pak samvybere podle |
vlastniho gusta — v nasich prodejnach

¥
s

nebo restauraci. A
Kose i vouchery jsou dostupné celoro¢ng, - -
radost tak mzete rozdavat kdykoliv, = - -
nejenom o Vanocich. .

" et
i

Fotografie ko3 jsou ilustraéni. Jejich

skuteény obsah'se muze lehce lisit podle \
aktualni dostupnosti produkti, vzdy

vSak zachovavame charakter a hodnotu

daného kose." ?

JAK OBJEDNAT .

Kose i vouchery jednoduse objednate na >
e-shopu theitalians.cz. >>

\ -
Objednavky do 5 kosti vam doruéime /
pripravime k osobnimu odbéru do 48 h. . ’
AR . | A
U objednavek paa-ﬁ kos('stadivyplnit =

kratky formulaf, kose pak s vami '
doladime individualné podie vasich prani
a dorucime je / pr‘ipr*ime k esobnimu
odbéru ve vami zvoleném terminu.

"%
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Kos Kos
1111 K¢ 2 222 K¢

Ko$ muize obsahovat Sumivé vino, nakladané Ko$ muize obsahovat Sumivé vino, nakladané
olivy, suSena rajcata, grissini, mandle. olivy, suSena rajcata, grissini, ochuceny extra
panensky olivovy olej, syr parmigiano reggiano,
salamek.



Kos
3 333 K¢

Kos$ muze obsahovat Sumivé vino, tiché vino,

téstoviny, susena rajéata, sugo, piemontsky

salam, ochuceny extra panensky olivovy olej,
pralinky, krekry.

Kos
4 44k Ké

Ko$ muize obsahovat Sumivé vino, tiché vino,
nakladané olivy, suSena rajéata, artyéoky, sugo,
téstoviny, salamek, grissini, extra panensky
olivovy olej, syr parmigiano reggiano, pralinky,
bonbony, mostardu.



Kos
5 555 K¢

Velka drevéna krabice naplnéna Italii. Mize
obsahovat Sumiva a ticha vina, nakladané olivy,
susena rajcata, artycoky, sugo, téstoviny,
salam, grissini, extra panensky olivovy olej, syr
pecorino, mandle, mostardu.

Kos
6 666 K¢

Velka drevéna krabice plna dobrot. Mize
obsahovat Sumiva a ticha vina, nakladané olivy,
susena rajcata, artycoky, sugo, téstoviny, salam,
grissini, extra panensky olivovy olej, filety z
tunaka, lanyzovy krém, syr parmigiano reggiano,
mandle, mostardu, pralinky.



Kos Verde Liguria
1399 K¢

Zelené plody Ligurie v prouténém kosiku. Olivy
Taggiasca. Téstoviny trofie. Pesto genovese.
Olivovy olej extra vergine.



Kos Fuoco
di Calabria
1999 K¢

Kalabrijsky ohen v prouténém kosiku. Naturalni
vino. Susené feferonky. Dzem z feferonek.
Pikantni sugo. Pikantni salsa.



Kos Eleganza
del Piemonte
1999 K¢

Elegance Piemontu v prouténém kosi.
Arneis. Barolo. Horsky syr Bra duro. Turinské
grissini. Prazené liskové orisky. Veprovy
salamek. Lanyzové maslo. Liskooriskovy krém.
Lanyzové chipsy.



Kos Cuore d‘Italia
2 999 K¢

lkonické chuté ze srdce Italie tepajici v
prouténém kosi. Lambrusco. Mortadella.
Balzamikovy ocet. Syr Parmigiano Reggiano.
Vajeéné téstoviny. Rajéatové sugo.

OIS OIS
vyu—uv



Kos Sapori
della Toscana
2 999 K¢

Rustikalni chut Toskanska v prouténém kosi.
Chianti. Veprovy salamek Cinta Senese. Pecorino.
Olivovy olej extra vergine. Salsa.Vermentino.
Fazole Borlotti. Grissini.

55—56






Kontakty

Pavlina Hennova
+420 777 816 643
pavlina.hennova@theitalians.cz

Dominik Hanak
+420 737 754 410
dominik.hanak@theitalians.cz

Smichov Strakonicka 948/1
Dejvice Narodni obsany 29
Prihonice Kvétnové namésti 50

theitalians.cz
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